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Akashi-Tai Likor

Produkt: Ginjo Sake Likor

Herkunft: Japan

Hersteller: Akashi Sake Brewery Co
Website: www.akashi-tai.com/eng/

Akashi Sake Brewery Co. Ltd ist ein kleiner handwerklicher Sake-
Boutique-Hersteller mit Sitz in Akashi-city, einem Fischerdorf im
Westen Japans in der Prafektur Hyogo. Der gesamte Sake wird
nach traditioneller Methode mit hochwertigsten, lokal
produzierten Zutaten von Hand hergestellt. Hyogo ist die
traditionelle Sake-Brauhauptstadt Japans, bekannt fir den
besten Sake-Reis und reines Wasser. GINJO bedeutet, dass der
Sakereis zu min. 60% poliert wurde.

Akashi-Tai Shiraume Ginjo Umeshu 0,51 14%

Der Shiraume Ginjo Umeshu ist ein Pflaumenlikdr aus
getrockneten, weiBen Pflaumen und feinstem Ginjo-Sake aus
Yamadanishiki Reis. Shiraume (ausgesprochen: shira-uu-may) ist
eine Wortzusammensetzung aus Shira (=weiR) und Ume (=
Pflaume). Umeshu heift so viel wie alkoholisches
Pflaumengetrank. Ginjo steht fiir den verwendeten Sake-Typen.
Die edle, japanische weille Pflaume wird sechs Monaten lang im
Ginjo eingelegt, danachwird der Likdr noch weitere zweieinhalb
Jahre in der Akashi-Brauerei gelagert. Erst dann hat der
Shiraume Ginjo Umeshu seinen vollen Geschmack entfaltet.

Zutaten: Pflaumen, Ginjo-Sake, destillierter Alkohol, Zucker
Reissorte: Yamadanishiki-Sake-Reis aus Hyogo
Alkoholgehalt: 14 %

Poliergrad: 60%

Gekdihlt in einem Wein- oder Sakeglas servieren.

Verkostnotiz:

Uppiges Bouquet von confierten Kirschen und Pflaumen. SiiRe
im Mund, mit groRzligigen Noten von Pflaume und Mandel.
Shiraume Ginjo Umeshu gibt einen frischen, anhaltenden
Abgang.

Eignet sich hervorragend als Basis von Cocktails, Eis, Friichten
oder als Dessertwein.
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AKASHI-TAI

JAPANESE SAKE

Alkoholgehalt: 14% vol

Fiillmengen: 500 mi
Artikelnr. 0,51: 250017

Kartoninhalt 0,51: 6 Fl

EAN Flasche 0,51: 4970860797005
EAN 6er Kt. 0,5: 14970860797002

Top Spirit Vertriebsges.m.b.H.
Heiligenstadter Stralle 43, 1190 Wien

t. +43 1368 68 92
services@topspirit.at



