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Akashi-Tai 
Produkt:  Sake 
Herkunft:   Japan 
Hersteller:  Akashi Sake Brewery Co 
Website:  www.akashi-tai.com/eng/ 
 
 
 
 
Akashi Sake Brewery Co. Ltd ist ein kleiner handwerklicher Sake-
Boutique-Hersteller mit Sitz in Akashi-city, einem Fischerdorf im 
Westen Japans in der Präfektur Hyogo. Der gesamte Sake wird 
nach traditioneller Methode mit hochwertigsten, lokal 
produzierten Zutaten von Hand hergestellt. Hyogo ist die 
traditionelle Sake-Brauhauptstadt Japans, bekannt für den 
besten Sake-Reis und reines Wasser.  
Zur Sakeproduktion wird typischerweise Reis, Wasser, Reiskoji 
und Hefe verwendet. Der Alkoholgehalt liegt dabei zwischen 
13% bis 19% -  Sake über 21% wird nicht mehr als Sake 
eingestuft. Enthält die Klassifikation nicht das Qualitätszeichen 
JUNMAI, wird Alkohol beigesetzt. GINJO bedeutet, dass der 
Sakereis zu min. 60% poliert wurde. 
 
 

  
 
 
 

    

Akashi-Tai Sparkling Junmai Ginjo 0,3l 7% 
 
Akashi-Tai Sparkling Sake wird in der Flasche fermentiert, um 
einen natürlich kohlensäurehaltigen Sekt zu erzeugen. 
 
Zutaten: Reis, Reis Koji 
Reissorte: Chiyonishiki-Reis 
Poliergrad: 60 % 
Alkoholgehalt: 7% 
 
Gut gekühlt bei 8°C servieren. 

 
Geschmacksnoten: 
Frische Noten von Pfirsich und Banane. Am Gaumen 
ausgewogen, leichte Fruchtaromen mit einem Hauch von Zitrus 
und Melone. 
 
Food Pairing: 
Frischer Salat mit Avocado und Spargel, Aufschnitt und 
marinierter Fisch, Kokoseis mit Erdbeeren. 
 

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Alkoholgehalt:  7% vol  
 
Füllmengen:         300 ml  
Artikelnr. 0,3l: 
 
Kartoninhalt 0,3l:  12Fl 
 
EAN Flasche 0,3l:   497XX 
EAN 12er Kt. 0,3l:   149XXX 

 


