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Akashi-Tai 
Produkt:  Sake 
Herkunft:   Japan 
Hersteller:  Akashi Sake Brewery Co 
Website:  www.akashi-tai.com/eng/ 
 
 
 
Akashi Sake Brewery Co. Ltd ist ein kleiner handwerklicher Sake-
Boutique-Hersteller mit Sitz in Akashi-city, einem Fischerdorf im 
Westen Japans in der Präfektur Hyogo. Der gesamte Sake wird 
nach traditioneller Methode mit hochwertigsten, lokal 
produzierten Zutaten von Hand hergestellt. Hyogo ist die 
traditionelle Sake-Brauhauptstadt Japans, bekannt für den 
besten Sake-Reis und reines Wasser.  
Zur Sakeproduktion wird typischerweise Reis, Wasser, Reiskoji 
und Hefe verwendet. Der Alkoholgehalt liegt dabei zwischen 
13% bis 19%. HONJOZO ist eine offizielle Sakeart, hergestellt aus 
gedämpftem Reis, Wasser, Koji und einer sehr kleinen Menge 
reinem destilliertem Alkohol, der nach dem Brauen hinzugefügt 
wird. GENSHU bedeutet „unverdünnt“ und meint, dass in 
Originalstärke, ohne Zugabe von Wasser nach dem Aufbrühen, 
abgefüllt wird. TOKUBETSU bedeutet „besonders“ und muss 
einem Standard-Honjozo oder Junmai in derselben Brauerei 
nachweislich überlegen oder anders sein. 
 

  
 
 
 

    

Akashi-Tai Honjozo Genshu Tokubetsu 0,72l und 0,3l 19% 
 
Akashi-Tai Tokubetsu Honjozo Genshu hat eine gute cremige 
Textur und eine sehr gute Balance von Körper, Stärke und Tiefe. 
Genau wie Tokubetsu Honjozo passt es besonders gut zu 
salzigen oder herzhaften Speisen. Zufriedenstellend 
vollmundiger Sake mit seidiger Textur. Der ultimative Sake für 
Sake-Liebhaber. 

 
• Zutaten: Reis, Reis Koji, Destillierter Alkohol, Wasser 

• Reissorte: Gohyakumangoku-Sake-Reis aus Hyogo 

• Poliergrad: 60 % 

• Alkoholgehalt: 19 % 
 
Gekühlt oder warm serviert (bis zu 45 °C) 
 
Verkostungsnotiz: 
Ein cremiger, reichhaltiger Gaumen mit tropischen 
Fruchtaromen, ausgeglichen durch eine subtile Umami-Note. 
Sauberer und langer Abgang. 

 
Foodpairing: 
Käseplatten, Pilz- oder Fleischpastete. Gemüse- und 
Meeresfrüchte-Tempura. Kann als Digestif serviert werden. 

  
 
 
 
 
 
 
 
 
Alkoholgehalt:  19% vol  
 
Füllmengen:         720 ml + 300 ml  
 
Artikelnr. 0,72l:  250010 
Artikelnr. 0,3l:     250011 
 
Kartoninhalt 0,72l:  6 Fl  
Kartoninhalt 0,3l:  12 Fl 
 
EAN Flasche 0,72l:  4970860215004 
EAN 6er Kt. 0,72l:   1497086021500 
 
EAN Flasche 0,3l:  4970860215103 
EAN 12er Kt.0,3l:   14970860215100 

 


